
 

Центар за молекуларне науке о храни 
 

Извештај за 2016. годину 
 

1. Увод и најважнији резултати 2016. године  
 
Центар за молекуларне науке о храни Хемијског факултета, Универзитета у Београду је 
акредитован 11. априла 2014. године одлуком Одбора за акредитацију научно-
истраживачких организација Министарства просвете, науке и технолошког развоја 
Републике Србије. Током 2016. године Центар је добио финансијску подршку 
Министарства за одржавање дела своје опреме и ко-финансирање активности Центра, 
према годишњем плану усвојеном од стране Наставно-научног већа Хемијског факултета. 
Друге активности Центра, као и редовно одржавање опреме Центра су биле финансиране 
из сопствених средстава Хемијског факултета. 
 
Научници Центра су по својој научној проблематици и приступу истраживању хране 
груписани у пет тимова: 
 

1. Тим за протеомику 
2. Тим за молекуларну биотехнологију 
3. Тим за ензимологију хране 
4. Тим за биотехнологију хране 
5. Тим за аналитику хране 

 
Укупно 28 истраживача и сарадника Центра, од којих 9 стално-запослених редовних 
професора и научних саветника Хемијског факултета, је током 2016. године постигло 
врхунске резултате у области молекуларних наука о храни, од којих посебно треба истаћи 
следеће успехе сарадника Центра: 
 

 
1. Сарадници Центра су публиковали укупно 78 публикација током 2016. године, у 

часописима, од којих 12 у часописима категорије М21а, 36 у часописима категорије 
М21, 12 у мећународним часописима категорије М22, 16 у часописима категорије 
М23 и 2 рада у часописима категорије М24. 

2. Сарадници Центра су објавили пет поглавља у књигама врхунских међународних 
издавача. 

3. Три публикације сарадника центра су на Web of Science добиле статус високо-
цитираних радова, јер су током 2016. године оствариле довољно цитата да се 



пласирају у 1% одговарајуће научне области на основу прага за високу цитираност, 
а која је специфична за поље и годину публиковања. Две публикације су изашле у 
часопису Food Chemistry (Impact factor 3,391, Food Science and Technology:8/122), у 
годинама 2013. и 2015, а једна 2012. године у часопису Journal of Food Composion 
and Analysis (Impact factor 1,985, Food Science and Technology: 33/122) и могу се са 
сигурношћу сматрати публикацијама од највећег значаја и са највећим импактом у 
међународној научној јавности у области изврсности Центра. [Data from Essential 
Science Indicators℠] 

4. Сарадници Центра су током 2016. године одржали пет предавања по позиву на 
међународним научним скуповима, и једно предавање на скупу националног 
значаја.  

5. Сарадници Центра cy организовали научни скуп под називом Дан хемије хране, 
посвећен аналитици хране, под покровитељством Центра изврсности за 
молекуларне науке о храни Хемијског факултета и Секције за Молекулране науке о 
храну Српског хемијског друштва. Скуп је одржан 25. октобра 2016. године на 
Хемијском факултету у Београду. У оквиру скупа гости из Мађарске и Словеније су 
одржали четири предавања. Тематика предавања обухватала је примену напредне 
обраде података у аналитици хране, као и метода за сензорску анализу меда. 

6. Више сарадника Центра се током 2016. године усавршавало у иностранству, на 
институцијама попут Каролинска Института, Гент Универзитета, Универзитета у 
Павији, Универзитетa у Орлеану. Сарадница Центра, члан Тима за аналитику хране, 
др Јелена Мутић боравила је  три месеца на стручном усавршавању на Gent 
University Global Campus, у Јужној Кореји. Такође,  др Маја Натић је била три 
месеца  на усавршавању у Department of Drugs Sciences, University of Pavia, у 
Италији. Маја Крстић се усавршавана на Каролинска Институту у Шведској. Др 
Јелена Радосављевић је на усавршавању у Чешкој Републици, на Институту за 
органску хемију и биохемију Академије наука Чешке Републике. Јелена 
Михаиловић и Симеон Минић су се усавршавали на Националном хемијском 
институту у Љубљани, Словенија. Симеон Минић се такође усавршавао и на курсу 
Ligand binding: theory and practise, у Чешкој Републици, у организацији Федерације 
европских биохемијских друштава, на школи биофизике у Хрватској и радионици 
за термаферезу у Кракову, Пољска. Др Бладимир Бешкоски је боравио две недеље у 
Француској где је одржао предавања Мастер студентима на предмету Геохемија 
животне средине на l’Ecole Polytechnique de l’Université d’Orléans и имао 
билатералне састанке са истраживачима из l’Université d’Orléans, Bureau de 
Recherches Géologiques et Minières и Centre national de la recherche scientifique на 
тему будуће сарадње.  

7. Два гостујућа истраживача су боравила на Хемијском факултету. У групи за 
Молекулску биотехнологију боравила је Тамара Мартиновић, студент докторских 
студија са Универзитета у Ријеци. У групи зе протемику је боравила Денг Јинг, 
студент доктроских студија Вагенигенг Универзитета 

8. Центар тренутно реализује један национални ИИИ пројекат, 6 ОИ пројеката, 
учествује у 3 COST програма, осам пројекта билатералне сарадње, један пројекат са 
Јапаном под покровитељством Јапанске Агенције за Међународну Сарадњу и 
реализује сарадњу са две мећународне компаније, у области протеомике алергена 
хране и дизајнa нових препарата за терапију алергијских обољења. 



9. Центар је организовао други нацонални симпозијум за масену спектрометрију 
протеина и протеомику, на којем је неколико сарадника Центра представило своје 
резултате у овој области. Симпозијуму је присуствовало око 80 истраживача са 
више научно-истраживачких институција у земљи. Симпозијум је реализован кроз 
седам излагања истраживача из различитих области на тему примене масене 
спектрометрије протеина и протеомике у истаживањима у области биохемије, 
укључујући биохемију хране и алергена хране, имунологије и медицине. 

10. Владимир П. Бешкоски, Награда стипендијом за истраживање високог нивоа (une 
bourse de séjour scientifique de haut niveau pour effectuer un séjour de recherche) од 
стране Француског института и Француског културног центра у Србији. 

11. Током 2016. године потписан је уговор о сарадњи између Универзитета у Београду 
– Хемијског факултета и Норвешког института за биоекономска инстраживања у 
областима производње хране и прехрамбене технологије. Потписан је и уговор о 
сарадњи између Хемијског факултета и Каролинска института у Шведској, пре 
свега за област протеомике алергена хране. 
 

 
 

2. Пројекти Центра 
 
 
COST Програми 
 
Improving Allergy Risk Assessment Strategy for new food proteins (ImpARAS)  (COST 
Action FA 1402), члан Управног Одбора проф. др Тања Ћирковић Величковић. 
 
Native Mass Spectrometry and Related Methods for Structural Biology (COST Action BM 
1403), члан Управног Одбора др Драгана Станић-Вучинић. 

Between Atom and Cell: Integrating Molecular Biophysics Approaches for Biology and 
Healthcare , CA15126 , члан Управног Одбора др Милица Поповић 

 
Сарадња са привредом у ЕУ: 
Сарадња са француском компанијом DBV Technologies, у области протеомике алергена 
хране и дизајнa нових препарата за терапију алергијских обољења, потписан Уговор о 
сарадњи. 
Сарадња са холандском компанијом Hal-Allergy, у области протеомике алергена хране и 
дизајнa нових препарата за терапију алергијксих обољења, потписан Уговор о сарадњи. 
 
Сарадња са истраживачким институцијама у иностранству: 
 
Током 2016. године потписан је уговор о сарадњи између Универзитета у Београду – 
Хемијског факултета и Норвешког института за биоекономска инстраживања у областима 
производње хране и прехрамбене технологије. 
 



Потписан је и уговор о сарадњи између Хемијског факултета (Центра) и Каролинска 
института, пре свега за област протеомике алергена хране. 
 
У оквиру пројекта са Јапаном остварена је сарадња са следећим институцијама: Osaka 
University, Kobe University, Hyogo Environmental Advancement Association, Hyogo 
Prefectural Institute of Environmental Sciences. 
 
Билатерални пројекти и други међународни пројекти 
 
OCUVAC projekat bilateralni Hemijskog fakulteta (laboratorije za proteomiku) i Medicinskog 
univerziteta u Beču (Laura Bassi center of expertise), na projektu OCUVAC.  Руководилац 
проф. др Тања Ћирковић Величковић. 
 
Билатерални пројекат између Србије и Хрватске за период 2016-2017. под називом: 
Билатерално јачање иснтитуција у циљу постизања водећих улога у подручју 
аутентичности пчелињих производа. Пројекат се реализује између Хемијског факултета 
Универзитета у Београду (под покровитељством Министарства просвете, науке и 
технолошког развоја Републике Србије) и Медицинског факултета Свеучилишта у Ријеци 
(под покровитељством Министарства знаности, образовања и спорта Републике Хрватске).  
Руководици пројекта су: доцент др Јелена Трифковић (Хемијски факултет) и доцент др 
Дражен Лушић (Медицински факултет). 
 
Билатерални пројекат између Србије и Хрватске за период 2016-2018. под називом: 
Примена протеомике и гликопротеомике у карактеризацији протеазних алергена хране и 
идентификацији њихових супстрата на епителним ћелијама: корелација између протеазне 
активности и алергености, реализују Хемијски факултет и Универзитет у Ријеци под 
руководством проф. др Марије Гавровић-Јанкуловић и проф. др Ђура Јосића. 
 
Билатерални пројекат између Србије и Словеније за период 2016-2017. под називом: 
Унапређење истраживачких капацитета за поуздану потврду аутентичности пчелињих 
производа. Пројекат се реализује између Хемијског факултета Универзитета у Београду 
(под покровитељством Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике 
Србије) и Биотехничког факултета, Универзитета у Љубљани (под покровитељством 
Министарства знаности, образовања и спорта Републике Словеније).  Руководици пројекта 
су: доцент др Јелена Трифковић (Хемијски факултет) и доцент др Мојца Корошец 
(Биотехнички факултет). 
 
Одлуком број 451-03-38/2016-09/14 одобрено је финансирање билатeралног пројекта  са 
Словенијом под називом „Изоловање рекомбинантних наноантитела специфичних за 
различите популације егзозома“ између Хемијског факултета Универзитета у Београду и 
Универзитета у Новој Горици за период 1.фебруар 2016 – 31. децембар 2017. Руководиоци 
су проф.др Арио де Марко, ванредни професор и др Милица Поповић, доцент.Билатерални 
пројекат са Словенијом под називом „Нови механизам егзозомалног трансфера сигнала из 
ћелија које носе мутацију L265P MyD88, повезану са лимфомом“ реализују Хемијски 
факултата и Национални Институт за хемију у Љубљани, Словенија а под руководством 
проф. др Тања Ћирковић Величковић и да Матије Манчек Кребер. 
 



Билатерални међуакадемијски пројекат између Србије и Мађарске за период 2016-2018. 
под називом: Препознавање образаца, класификација и моделовање хроматографских и 
спектроскопских података у одређивању биолошке активности и порекла хране. Пројекат 
се реализује између Хемијског факултета Универзитета у Београду (под покровитељством 
Српске академије наука и уметности) и Истраживачког центра за природне науке 
Мађарске акадeмије наука (МТА-ТТК), Будимпешта, Мађарска.  Руководици пројекта су: 
доцент др Филип Андрић (Хемијски факултет) и проф др Кáролy Хéбергер (МТА-ТТК). 
 
 
 
ДААД пројекат Развој високоефикасних скрининг система заснованих на проточној 
цитометрији и микрофлуидици за дириговану еволуцију глукоза оксидазе, целобиозо 
дехидрогеназе и хемицелулазе   (451-03-01038/2015-09/21). Руководилац пројекта у Србији 
је в. проф. др Радивоје Продановић. 
 
Пројекат под називом „Јачање капацитета за анализу и смањење дуготрајних органских 
загађујућих супстанци у Србији“ се реализује од априла 2014 до марта 2017 год. у сарадњи 
Хемијског Факултета, Универзитета у Београду, града Панчево и Hyogo Environmental 
Advancement Association из Кобеа у Јапану. Руководилац и координатор пројекта у Јапану 
је проф. Такеши Накано са Универзитета у Осаки а руководилац и координатор  пројекта у 
Србији је др Владимир Бешкоски, доцент. 
 
 
Пројекти финансирани од Министарства просвете, науке и технолошког развоја 
Републике Србије  
 
Симултана биоремедијација и соилификација деградираних простора, за очување 
природних ресурса биолошких активних супстанци и развој и производњу биоматеријала и 
дијететских производа, ИИИ 43004, Руководилац проф. др Мирослав Врвић, редовни 
професор. 
 
Пројекат основних истраживања ОИ 173017, Испитивања односа структура-функција у 
ћелијском зиду биљака и измене структуре зида ензимским инжењерингом (др Радивоје 
Продановић је ангажован на пројекту са 4 месеца) 
 
Пројекат интегрисаних интердисциплинарних истраживања ИИИ46010, Развој нових 
инкапсулационих и ензимских технологија за производњу биокатализатора и биолошки 
активних компонената хране у циљу повећања њене конкурентности, квалитета и 
безбедности (др Душан Величковић је ангажован на пројекту са 4 месеца)  
 
Алергени, антитела, ензими и мали физиолошки значајни молекули: дизајн, структура, 
функција и значај, ОИ 172049, Руководилац проф. др Марија Гавровић-Јанкуловић. 
 
Молекулске особине и модификације неких респираторних алергена и алегена хране, ОИ 
172024, Руководилац проф. др Тања Ћирковић Величковић. 
 



Корелација структуре и особина природних и синтетичких молекула и њихових комплекса 
са металима, ОИ172017, Руководилац проф. др Живослав Тешић. 
 
Производња, изоловање и карактеризација ензима и малих молекула и њихова примена у 
раствореном и имобилизованом облику у биотехнологији хране биогоривима и заштити 
животне средине. ОИ172048, Руководилац проф. др Зоран Вујчић. 
 
Примена унапређених оксидационих процеса и наноструктурисаних оксидних материјала 
за уклањање загађивача из животне средине, развој и оптимизација инструменталних 
техника за праћење ефикасности, ОИ172030, Руководилац проф. др Драган Манојловић. 
 
Имуномодулаторни ефекти ксенобиотика и биотичких фактора животне средине на 
популације мишоликих глодара, ОИ173039, учесници пројекта др Драгана Станић-
Вучинић, Марија Стојадиновић, Јана Огњеновић. 
 
 
Рад на предлозима нових пројеката 
 
Поднете су апликације за Horizon2020 пројекат Marie Skłodowska-Curie ITN; Центар за 
храну је планиран да учествује као партнер у реализацији програма едукације у области 
алергија на храну. Укључени сарадници Центра у рад на припреми предлога пројекта: 
проф. Тања Ћирковић Величковић, проф. Душанка Милојковић Опсеница и проф. Милош 
Милчић. Координатор: Медицински Универзитет у Бечу. 
 
Поднета је апликација за трилатерални пројекат са Словачком и Аустријом из области 
утврђивања ризика на алергије при увођењу нових протеина у исхрану. Руководилац 
пројекта: Универзитет у Бечу. 
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4. Коментар о раду Цeнтра током 2016. године 
 

Центар је формиран кроз активности ФП7 пројекта за јачање регионалног потенцијала 
(RegPot програм ЕУ) у периоду 2010-2013., и током 2014. године је имао и екстерну 
ревизију. 
  
Центар је у овом тренутку једини функционални центар за протеомику у земљи и као такав 
има ограман значај за развој науке у земљи и образовање квалитетних будућих кадрова. 
Уређај за масену спектрометрију протеина који је набављен средствима европског 
пројекта је најквалитетнији уређај за масену спектрометрију са високом резолуцијом у 
нашој земљи и у овом тренутку ради са 100% капацитета.  
 
Центар у овом тренутку развија најсавременије методе аналитике протеина на великој 
скали, уз адекватну употребу биостатистичких метода и биоинформатике, и примењује их 
у биохемији, биотехнологији, биологији, медицини, пољопривреди,  и науци о храни уз 
сарадњу са великим бројем институција у земљи. О интересовању које постоји за примену 
ових метода у нашој земљи најбоље говори податак да је за прву школу протеомике коју је 
Центар организовао током 2015. године стигло 130 пријава у року од само 14 дана. Током 
2016. године, Центар је организовао конференцију на тему „Протеомика и 
биоинформатика“ који је посетило преко 80 истраживача из земље.  
 
Центар је током 2014. остварио значајне научно-технолошке резултате, у виду чак 60 
публикација у мећународним часописима, од којих 47 (70%) у часописима категорије 
врхунских и водећих међународних часописа. Током 2015. године, радови центра су 
публиковани у сличном обиму и сличног су, и даље веома високог, квалитета. Током 2015. 
године сарадници Центра су публиковали укупно 66 публикација, од којих 42 у 
часописима категорије М21, 10 у мећународним часописима категорије М22 и 14 у 



часописима категорије М23. Приметан је и тренд благог пораста броја и квалитета 
публикација. Током 2015. године, чак 78,78% публикација je објављено у часописима 
категорије врхунских и водећих међународних часописа. Током 2016. године, сарадници 
Центра су публиковали 78 публикација, од којих 12 у часописима категорије М21, 36 у 
часописима категорије М21, 12 у часописима категорије М22, 16 у часописима категорије 
М23 и 2 у часописима категорије М24. 60 публикација, тј. 77%  је објављен у врхунским и 
водећим међународним часописима. Тренд пораста броја публикација није угрозио њихов 
квалитет ни у 2016. Години, упркос отежаним условима за обављање научно-истраживачке 
делатности. 
 
 Нефункционисање ЈУПа и испоручивање неисправне опреме, попут компјутера, додатно 
су угрозили рад Центра. Рад Центра је у потпуности отежан и веома сложеним поступком 
набавки материјала и опреме за рад и у складу са тим, неоправдано дугим роковима 
испоруке. Ревизија радова за врхунске часописе у којима Центар објављује научне радове 
понекад треба да се обави за само 2 месеца, што уз темпо којим могу да се набављају 
неопходне хемикалије за рад, није могуће извести. На овај начин се најдиректније 
угрожава управо врхунска наука у области молекуларних наука о храни, јер она увек  
подразумева веоме компетитивне научне пројекте за које је време веома важан фактор у 
публиковању научних резултата. 
 
Рад Центра је и даље у потпуности отежан и веома сложеним поступком набавки 
материјала и опреме за рад, као и неоправдано дугим роковима испоруке. Уз такав темпо 
којим могу да се набављају неопходне хемикалије за рад, јако је тешко бити компеитиван у  
врхунској науци у области молекуларних наука о храну. Упркос отежаним условима за 
рад, Центар наставља са публиковањем врхунских научних резултата који су веома 
видљиви у светској јавности.  
 
У сарадњи са Иновационим Центром Хемијског факултета д.о.о. обезбеђено је формирање 
Лабораторије за аналитику хране, чији поступак акредитације је у току.  
 
Више сарадника Центра се током 2016. године усавршавало у иностранству, на 
институцијама попут Каролинска Института, Гент Универзитета, Универзитета у Павији. 
Сарадница Центра, члан Тима за аналитику хране, др Јелена Мутић боравила је  три 
месеца на стручном усавршавању на Gent University Global Campus, у Јужној Кореји. 
Такође,  др Маја Натић је била три месеца  на усавршавању у Department of Drugs Sciences, 
University of Pavia, у Италији. Маја Крстић се усавршавана на Каролинска Институту у 
Шведској. Др Јелена Радосављевић је на усавршавању у Чешкој Републици, на Институту 
за органску хемију и биохемију Академије наука Чешке Републике. Јелена Михаиловић и 
Симеон Минић су се усавршавали на Националном хемијском институту у Љубљани, 
Словенија. Симеон Минић се такође усавршавао и на курсу Ligand binding: theory and 
practise, у Чешкој Републици, у организацији Федерације европских биохемијских 
друштава, на школи биофизике у Хрватској и радионици за термаферезу у Кракову, 
Пољска. Два гостујућа истраживача су боравила на Хемијском факултету. У групи за 
Молекулску биотехнологију боравила је Тамара Мартиновић, студент докторских студија 
са Универзитета у Ријеци. У групи зе протемику је боравила Денг Јинг, студент 
докторских студија Вагенигенг Универзитета. 
 



5. Извештај о раду и План активности за 2017. годину 
 
У наредном периоду, основна научно-истраживачка делатност Центра изузетних 
вредности за молекуларне науке о храни  ће се одвијати у следећим правцима: 
Интеракције полифенола  са протеинима хране и антиканцерски ефекти полифенола 
хране  (руководилац: Тања Ћирковић Величковић, Маја Крстић, Марија Стојадиновић, 
Катарина Смиљанић, Драгана Станић-Вучинић,  Јелена Весић, Данијела Апостоловић, 
Јелена Радосављевић и Лука Михајловић) 
Полифеноли су потентни секундарни метаболити биљака, за које је показано да имају 
многобројне позитивне ефекте на људско здравље, али су механизми ових ефеката још 
увек слабо изучени. Испитиване су интеракције епигалокатехин-3-галата (ЕГЦГ) са алфа-
лакталбумином.  
 
Улога α-Gal епитопа у алергији на протеине говеђег меса (руководилац: Тања 
Ћирковић Величковић, Данијела Апостоловић) 
Испитана је α-Gal реактивност и потенцијална алергеност различитих гликана. Резултати 
ове студије показују да је α-Gal епитоп уобичајено присутан на ИгЕ-реактивним 
протеинима говеђег меса које препознају сеуми алергичних пацијената и да се његовим 
уклањањем, укида ИгЕ реактивност алергичних пацијената. 
 
Интеракције протеина и природних физиолошки активних малих молекула из хране 
(руководилац: Тања Ћирковић Величковић, Драгана Станић-Вучинић, Милан 
Николић) 
У даљем раду, везаном за интеракције протеина и природних физиолошки активних малих 
молекула, испитивано је везивање фикоцијанобилина за хумани серум албумин (ХСА).  
Фикоцијанобилин је ковалентно везана тетрапиролна хромофора фикоцијанина из алге 
спирулине (Spirulina platensis), са бројним биолошким активностима, укључујући 
антиоксидативне, антиканцерске, анти-инфламаторне и имуномодулаторне ефекте.  
Упркос структурној сличности са билирубином, у воденом раствору фикоцијанобилин има 
другачију конформацију и већу растворљивост. Методама молекулске динамике и 
експерименталним биохемијским методама (ЦД, ФТИР, спектрофлуориметрија), 
испитивали су се ефекти везивања фикоцијанобилина на стабилности и динамику хуманог 
серум албумина. 
Везано за интеракције малих молекула из хране као функционалних елемената 
прехрамбених производа, проучавала се дигестибилност фикоцијанина главног протеина 
алге спирулине. Радило се на пречишћавању и идентификацији хромопептида након 
пепсинске дигестије фикоцијанина. Такође се испитивала и биолошка активност 
пречишћених хромопептида: антиоксидативна активност, хелирање јона метала, као и 
антиканцерска активност на хуменим цервикалним аденокарциномским HeLa ћелијама. 
 
Дибестибилност алергена хране (руководилац: Тања Ћирковић Величковић, Драгана 
Станић-Вучинић, Марија Перушко) 
У наставку истраживања везаних за имунопротеомику рађена је и карактеризација пептида 
конглутина и главних алергена кикирикија, Ara h 2 и Ara h 6, који су резистентни на 
дигестију методама пептидомике, као и испитивање њихове стабилности помоћу 
молекулске динамике.  Поред тога испитивао се и алергени потенцијал ових пептида.  
 



Утицаја алергена хране на интегритет интестиналног епитела (руководилац: Марија 
Гавровић-Јанкловић). 
Као модел алерген користили су се актинидин (Aцт д 1) главни алерген кивија, овалбумин 
(Гал д 2) из беланца и алерген из брашна. Испитавао се утицај алергена на интегритет 
чврстих веза које одржавају поларност епителног слоја, али и евентуално ослобађање 
цитокина. Утицај Ацт д 1 се испитивао у in vitro условима праћењем трансепителне 
резистенције монослоја епителних ћелија, као и конфокалном микроскопијом, док се 
интегритет интестиналног епитела пратио помоћу FITC-dekstrana  детекцијом у серуму 
животиња које су конзумирале Ацт д 1 протеазу. 
 
Анализа меда и других пчелињих производа из Србије (руководилац:  Душанка 
Милојковић-Опсеница, Живослав Тешић, Маја Натић, Филип Андрић, Јелена 
Трифковић) 
Настављен је рад на развоју и примени поузданих параметара контроле квалитета меда и 
других пчелињих производа у сагласности са стандардима Европске уније што би 
допринело повећању производње и извоза домаћег меда и других пчелињих производа са 
побољшаним нутритивним својствима који би задовољили строге захтеве европског 
тржишта. Испитивања су обухватила одређивање основних физичко-хемијских 
параметара, шећерног и полифенолног профила, садржаја метала и односа стабилних 
изотопа угљеника (13C/12С), као и антиоксидативне и антимикробне активности  великог 
броја аутентичних узорака меда и прополиса различитог ботаничког порекла из 
различитих региона Србије. Потврђено је присуство фитохемикалија које повољно утичу на 
људско здравље. Такође, као резултат билатералне сарадње са Словенијом и Хрватском 
прикупљени су аутентичних узорци нектарских медова и медљиковца из различитих региона 
Словеније и Хрватске и започета њихова карактеризација у погледу сензорских карактеристика, 
ботаничког и географског порекла. Проф. др Душанка Милојковић-Опсеница и проф. др Живослав 
Тешић су позвани од стране проф. др Јозефа Шерме (Joseph Sherma) да буду уредници специјалне 
свеске часописа Journal of AOAC International која би покривала област анализе меда.  
 
Планови за 2017. годину: 
  

- Радиће се и на испитивању алергеног потенцијала беталактоглобулина који је 
термално третиран као и беталактоглобулина гликованог у Мејеровој реакцији. 
Изучаваће се  како термални третман и гликација алергена хране утиче на њихово 
преузимање у дигестивном тракту, као и интрацелуларно процесовање и 
деградацију алргена. За нативни и модификовани беталактоглобулин поредиће се 
трансепителијални транспорт in vitro, преузимање и деградација у дендритичним 
ћелијама, као и стимулаторни капацитет на специфичним CD4+ Т-ћелијама 
дендритичним ћелијама. 

- Радиће се на развоју и примени метода протеомике, пре свега тзв. “shotgun” 
протеомике за откривање антигена који могу да буду кандидати за развој вакцине 
против трахоме (болест изазвана интрацелуларном бактерiјом хламидијом), као и за 
откривање пост-транслационих модификација ових алергена масеном 
спектрометријом (у првом реду ацетил-Lys модификација). Ове методе ће се потом 
применити и за откривање нових алергена полена липе, али и специфичног 
субпротоема полена амброзије (нпр.  у фракцијама субполенских честица, воденом 
екстракту амброзије итд). 



- Наставиће се рад на проналажењу јефтинијих носача за имобилизацију инвертазе. 
Такође, имобилизација инвертазе на другачије модификованим наноглинама ће 
бити оптимизована са циљем да се добије ензим који је стабилнији без утицаја на 
промену Км вредности. 

- Планира се даља идентификација сојева који производе амилазе које хидролизују 
сиров скроб. За сојеве које покажу амилазну активност у разноликим условима 
гајења даље ће бити окараткерисане амилазе и произведене у великој количини. 

- Такође ће се испитивати ефекат липидне пероксидације на структурне особине 
алергена из беланца и брашна и интеракције са епителним ћелијама. 

- Испитиваће се имунободулаторни/имуностимулаторни потенцијал рекомбиантног 
лектина банане (BanLec) на мишији колон (BALB/c сој) у циљу превенције 
патогених инфекција. Испитаће се имуни одговор у смислу модулације T ћелија и 
цитокинског профила, као и да ли постоји завсност примењене дозе лектина на 
цитокински профил. Испитаће се као лектински третман утиче на локалну 
производњу NO и активност мијелопероксидазе.  

- Планиран је даљи рад на развоју поузданих аналитичких метода за одређивање 
параметара аутентичности, као и фитохемијског профила меда и других пчелињих 
производа, али и проширење истраживања на друге прехрамбене производе, 
поврће, воће и лековито биље, као и семена различитог гајеног и самониклог воћа, 
као споредне производе који се одбацују а представљају извор различитих 
метаболита, и вина. Информације до којих би дошли могле би да послуже као 
алатке за одређивање аутентичности испитиваних врста у смислу њиховог 
ботаничког и географског порекла, али и проналажење сорти, односно генотипова 
са највишим садржајем фитохемикалија. Мултиваријантни подаци, добијени 
применом софистицираних аналитичких метода, захтевају примену модерних 
статистичких метода за њихову обраду, у циљу добијања што веће количине 
корисних информација. У том смислу, планирана је хемометријска обрада 
сакупљених података, уз коришћење статистичких техника за класификацију. 
 

 
6. План активности са планом финансирања за 2017. годину 

 
У плану финансирања Центра изузетних вредности за молекуларне науке о храни за 2017. 
наведена су средства неопходна за активацију или наставак рада постојећих значајних 
експерименталних уређаја и одржавање активности на нивоу који се очекује од врхунских 
лабораторија.  
 
1. Средства за остваривање научних активности - 750.000 дин. 
- комплетирање експерименталних поставки; 
-набавка неопходног репроматеријала; 
-текуће одржавање постојеће капиталне опреме.  
 
 
3.Средства за организацију конференције из области хемије хране, под насловм 
„Контаминанти и форктификатори хране“ (у ко-организацији са Српским 
Хемијским Друштвом) – 50.000 дин. 



Ова средства ће бити утрошена за реализацију ове манифестације, подршку за гостовање 
гостујућих предавача и припрему материјала за конференцију, штампање постера и сл. 
 
4.Подршка истраживачима за учешће на међународним конференцијама и стручна 
усавршавања у иностранству - 200.000 динара. 
У сврху дисеминације резултата истраживања Центра, ова средства ће да буду утошена за 
путне трошкове одласка на конференцију или на усавршавање у иностранству сарадника 
Центра. 

 
 
Укупно:  1.000 000 дин. 

 
 
Руководилац Центра 
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Декан Хемијског факултета 
Универзитета у Београду 
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